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Jsme Cesky vyrobce potravinarskych vyrobkd do gastronomie
i retailu. V\yrabime potraviny pod vlastnimi znackami a pfipravu-
jeme radu potravinarskych produktt dle pozadavku zakaznika.

Uzce spolupracujeme také s $éfem Zderikem Pohlreichem.
Nase filosofie je FRESH — dbame na zachovani tradicnich
chuti, vybér lokalnich dodavatel( a garantujeme cerstvost
a prémiovou kvalitu surovin. /Sechny nabizené produkty
vyrabime ve vlastnich provozech s narocnymi pozadavky
na kontrolu kvality.




\V/yberte si z nasi siroké nabidky hotovych jidel, priloh a salat(
a poskladejte si své menu tak, aby odpovidalo konceptu
vaseho gastronomického zarizeni. Na vybér mate:

= Poctivé polévky

= Smazené dobroty

= Sous-vide speciality
» Hotovky

= Prilohy

= Bulky a salaty
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Servirujte polévku ihned po objednavce! Nabidnéte svym hostim
zarucenou ceskou klasiku, at' uz k vam zaskoci na svacinu nebo

na obéd. Nase poctive poléevky zasyti i jako samostany chod.
Gulasova s hovézim masem nebo zelna s klobasou zahreji. Kulajda
a kureci vyvar chutnaji jak od babicky.

Kufeci vyvar s masem Gulasova polévka
a nudlemi s hovézim masem
1,5 | ve vanicce, expirace 25 dni 1,5 | ve vanicce, expirace 25 dni
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Kulajda Zelna polévka s klobasou
1,5 | ve vanicce, expirace 25 dni 1,5 | ve vanicce, expirace 25 dni




Pridejte do své nabidky oblibené ceské smazené speciality.
Kfupaveé kureci a veprove fizky, stavnaty karbanatek, smazeneé
rybi filé, které se rozplyva na jazyku nebo krehky, ale zaroven
vlacny smazeny syr. A kdyz vegetariandm nabidnete obalovany
kvetak nebo aromatické smazené zampiony, budou jako v raji.
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Kureci Fizek Smazene rybi file Smazeny kvétak
1 kg ve vanicce, expirace 10 dni 1 kg ve vanicce, expirace 15 dni 1 kg ve vanicce, expirace 13 dni

Veprovy Fizek Smazeny syr Smazené zampiony
1 kg ve vanicce, expirace 11 dni 1 kg ve vanicce, expirace 12 dni 1 kg ve vanicce, expirace 14 dni

Smazeny sekany rizek Karbanatek peceny
1 kg ve vanicce, expirace 17 dni 1 kg ve vanicce, expirace 16 dni
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Metoda sous-vide je vareni pri stalé teplote a ve vakuu, proto si
potraviny zachovavaji svou st'avnatost a v(ini. Navic nedochazi
ke ztratam minerali a hmotnosti vychozi suroviny. Metodou
sous-vide pripravujeme maso vsech druh@. Od kureciho, pres
hovézi a veprové, az po kachni. Rozhodné je z ¢eho vybirat.

Pinéna kureci rolada Spanélsky ptacek Hovézi licka
1 kg ve vanicce, expirace 10 dni 1 kg ve vanicce, expirace 15 dni 1 kg ve vanicce, expirace 13 dni

Veprové koleno Veprova zebra Kachni stehno
1 kg ve vanicce, expirace 11 dni 1 kg ve vanicce, expirace 12 dni 1 kg ve vanicce, expirace 14 dni

Masové rolady Trhané hovézi maso Grilované kure
Po kusech, expirace 10 dni 1 kg ve vanicce, expirace 17 dni 1/2 a 1/4, staci jen ohrat




Konec driny v kuchyni! Mame pro vas nabidku hotovych jidel,
které okouzli svou chuti a vasim hostdm pfipomenou chvile
stravené u mamincina u stolu. \/ybirejte z oblibenych jidel ceske,
slovenské, asijské a italské kuchyné. Ohrejte a ihned servirujte
svym nedockavym hostlm. Garantujeme 25denni cerstvost!

Hovézi gulas Svickova omacka Pinény bramborovy
1,5 kg ve vanicce, expirace 25 dni S masem knedlik uzenym masem
1,5 kg ve vanicce, expirace 25 dni 1,5 kg ve vanicce, expirace 25 dni
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Thajskeé kureci kari Wok nudle s kurecim Kung-Pao
1,5 kg ve vanicce, expirace 25 dni masem a zeleninou 1,5 kg ve vanicce, expirace 25 dni

1,5 kg ve vanicce, expirace 25 dni




Ovocné knedliky Veprova krkovice Veprova pecené
1,5 kg ve vanicce, expirace 25 dni s cervenym zelim s kysanym zelim
1,5 kg ve vanicce, expirace 25 dni 1,5 kg ve vanicce, expirace 25 dni

Veprové vipecky Uzena krkovice Koprova omacka
se Spenatem se zelim s vejcem (masem)
1,5 kg ve vanicce, expirace 25 dni 1,5 kg ve vanicce, expirace 25 dni 1,5 kg ve vanicce, expirace 25 dni

Kufe na paprice Halusky se zelim Gnocci s kurecim masem
1,5 kg ve vanicce, expirace 25 dni a uzenym masem a Spenatem
1,5 kg ve vanicce, expirace 25 dni 1,5 kg ve vanicce, expirace 25 dni
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Ani o prilohy se nemusite starat. Knedliky ke svickové nebo
kachné se zelim, téstoviny a ryze k ptackim nebo gulasi, zeli
k plnénym bramborovym knedlikdim a bramborova kase k sous-

vide specialitam. Kombinujte, vasi kreativité se meze nekladou.
Pestrost menu mate ve vlastnich rukach.

Zarad'te na své menu oblibené burgry. Do nasich vlacnych
bulek dejte karbenatek, smazak, néktery z rizk(, rybi filé
nebo trendy trhané hovézi, pridejte omacku, Coleslaw podle

receptury Zdenka Pohlreicha a mate hned hotovo. Hosté se
budou radi vracet.
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Houskovy knedlik 600 g Bramborovy knedlik 500 g Varené téstoviny
6 ks v kartonu, expirace 8 dni 12 ks v kartonu, expirace 8 dni vSechny druhy

1,5 kg ve vanicce, expirace 25 dni
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Varena ryze Cervené zeli Bilé zeli Coleslaw bily Mama's Burger houska Bramborovy salat
1,5 kg ve vanicce, expirace 25 dni 1,5 kg ve vanicce, expirace 25 dni 1,5 kg ve vanicce, expirace 25 dni 1 kg ve vanicce, expirace 21 dni originél 90¢g 1 kg ve vanicce, expirace 21 dni

20 ks v kartonu, expirace 8 dni
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Veprové
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